il

Découverte de la Mere Germaine

Menu en 4 séquences, a 108 euros

&

Aquarelle de Tomate provencale en fraicheur
Assaisonnées au Vinaigre de Barolo.
Gourmandise d’abricot et chévre du Mont Ventoux.

<

Crevettes et Girolles nouvelles de nos sous-bois
Carpaccio et crevette marinée.
Crémeux des tétes.

&>

Turbot cuit au beurre mousseux de garrigue
Aubergine rafraichie a la mélisse du jardin.
Sauce au fond de cocotte de ratatouille.

ou

Noix de céte de Beeuf de Galice maturé dans sa graisse
Fenouils confits, condiment provencal.
Jus de beeuf rafraichi au fenouil bronze.

&

Les juteuses péches Provence
Voile tout en croustillance légere la garrigue brllée et
infusée pour la fraicheur.

Prix nets en euros, TVA 10%
Service compris
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