
Prix nets en euros, TVA 10% 
Service compris  

 
 

Ma cuisine en Vaucluse 

Menu en 4 séquences  108 euros 

 

L’Éveil du Palais 

 

 
 

Quelques Champignons Sauvages 

Onctueux champêtre siphonné, râpée de Noisettes torréfiées, jus de rôti 

 

 

Le Poisson Sauvage cuisiné au Beurre noisette 

Raviole de Rave et Sarrasin, fumet lié au Beurre d’Herbes et Gin ‘Domaine Brunel’ 

 

 
 

Le Morceau de Veau servi rosé 

Salsifis et Bruxelles au Jus 

Ecume de Blanquette, Sucs acidulés au Ris de Veau et Marjolaine  

 

 

 

Le tube Croquant “Topinambour & Café 

Mousse de Lait Arabica et Crème givrée Racine 

Ou 

Chocolat Ceïba de République Dominicaine 

Sablé au grué de cacao, onctueux chocolat, piment 

d’Espelette.  

Sorbet au fromage blanc. 

 

 


